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Individualisierte Dokumentenpublikation muss nicht teuer sein —
ein Praxisbeispiel

Dr. Cornelia Hofmann, Arakanga GmbH, Hanau
Gisela Rosenkranz, CONVOTHERM Elektrogerate GmbH, Eglfing




— Die Projektpartner

« CONVOTHERM Elektrogerate GmbH, Eglfing
« ARAKANGA GmbH, Hanau




CONVOTHERM Geschichte

1976 Firmengrindung

1982 Markteinfihrung des ersten elektronischen Hei3luftdampfers der Welt
1998 CONVOTHERM wurde eine Tochtergesellschaft von Enodis Plc.

2002 Neue Fabrik: 6000 m2 moderne Produktionsanlagen fir mehr als 10.000

HeiBluftdampfer im Jahr

2008 CONVOTHERM gehdrt seit Okt 2008 zu Manitowoc Foodservice

2009 HEUTE: 310 Mitarbeiter, kontinuierlich wachsend




e Projektpartner - ARAKANGA GmbH

7

ARAKANGA

e ARAKANGA ist Dienstleister fur
» Technische Redaktion

» Ubersetzung
» Beratung rund um die Technische Redaktion

Wir unterstiitzen Sie ® WaS bed eutet " ARA KANGA“ ?

» Sudamerikanische Papageienart
» Wir verbinden mit ihm
— Originalitat und Farb
— Kommunikationsfahigkeit
— Kreativitat und Innovation

Wir bringen Qualitét

e Warum ich dartber sprechen kann ...

» 1992 bis 1999 Leiterin einer international organisierten
Dokumentationsabteilung in der Automatisierungsindustrie

» Seit 1999 Geschaftsfiihrerin der ARAKANGA GmbH

» Seit Mai 2007 Ansprechpartnerin fir CONVOTHERM und
Projektleiterin

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 1
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|
e Das Projekt

» Die Heil3luftdampfer

HIHIEEHEEn e » Die Dokumentation der Heil3luftdampfer
» Weitere Produkte

» Projektentwicklung 2009

» Die Ziele des Projektes

Wir bringen Qualitat » Die PrOJektSthen

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 2



CONVOTHERM Produktibersicht Hei3luftdampfer

Standardvarianten

Varianten
Die +3 Linie
Gerategrofien 7
Beheizungsarten 2
Dampferzeugungsarten 2
Steuerungen 2
56
Die mini Linie
Gerategrofien 5
Beheizungsarten 1
Dampferzeugungsarten 1
Steuerungen 2
10




Anzahl der Handbiicher

Anzahl
Die +3 Linie
Bedienungshandbuch 3
Installationshandbuch 1
Onscreenhilfe 1
Sprachen 22
110
Die mini Linie
Bedienungshandbuch 3
Installationshandbuch 1
Onscreenhilfe (identisch mit +3) 0
Sprachen 22

88




CONVOTHERM Ablauf im Versand

Erstaustattung Ubersicht E
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Weitere Produkte

e Auftau- und Regeneriergerate (3 Geratevarianten, je 9 Grof3en)
» Hauben fur HeiBluftdampfer (4 Geratetypen, diverse Grol3en)
 Thermoschranke (1 Geratetyp, 3 Grol3en)

«  Reifenerwarmer (1 Geratetyp, 1 GroRe) = -
«  Diverses Zubehor 1

W

]




Produktentwicklung 2009

« mini Linie (HeiBluftdampfer)

Tischgeréate: 6.10 mini, 10.10 mini,

Standgerate: 6.06 mini 2inl, 6.10 mini 2inl
« Hauben

CONVOVent

CONVOVent Plus
CONVOVent mini

e Reifenerwarmer
CONVOTyre

 +3 Linie (Heil3luftdampfer)
Hygienic Handle (antibakterieller Turgriff)
ecoCooking (neues Garverfahren)




Ziele des Projekts

+3 easy TOUCH: Frele Einschiibe beim Kochen benutzen

FFFFF Einschibe beim Kochen banutzen

A = 4 > A
o Stufe 1:
EinfUhrung Redaktionssystem
- Topic-orientiertes Arbeiten

- Eine Quelle

[AWARNUNG

o Stufe 2:
Einfihrung eines auftrags-
bezogenen Druckens
- aktuelle Daten
- sichere Bereitstellung
- reduzierter Lagerbestand
- geringere Druckkosten

« Gesamtziel: )
Minimieren von Haftungsrisiken, Ubersetzungskosten, Druckkosten bei
bedarfsoptimierten Inhalten




ARAKANGA

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Die Ziele des Projektes

Neue Betriebsanleitungen aufbauen, die
e der Maschinenrichtlinie entsprechen
e fur die Zielgruppen einfach zu benutzen sind
e genau die Produktvariante des Kunden abbilden

Dokumentationsprozess neu gestalten, um

e die Aktualitat der Betriebsanleitungen in allen
Sprachen sicherzustellen

e fur jede individuelle Produktvariante die passende
Betriebsanleitung liefern zu kdnnen

e die Ubersetzungskosten bei steigender Dokument-
und Sprachenanzahl zu minimieren

All dies soll mit einem einfachen
Redaktionssystem umgesetzt werden!

Individualisierte Dokumentenpublikation 3
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Die Projektstufen

Stufe 1
e Konzept entwickeln fir modulare und
maschinenrichtlinien-konforme Betriebsanleitungen
S e Entsprechende Masterdokumentation erstellen
Ziele
e Einfach zu nutzende und maschinenrichtlinien-
konforme Betriebsanleitung fiir Produktlinien
» topic-orientiert
» mit hohem Wiederverwendungsgrad der Inhalte bei
verschiedenen Produktfamilien
» Wiederverwendung 1:1 flr Onscreen-Hilfe auf dem
Gerat

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 4



AN Die Projektstufen
70
ARAKANGA Stufe 2
e Betriebsanleitung noch starker modularisierien
e Umgebung fir auftragsbezogenes Drucken einrichten
Wir unterstitzen Sie Ziele

e Individuelle Betriebsanleitung ftr jede Produktvariante
» Zu jedem individuellen Auftrag kbnnen die passenden

Dokumente ausgeliefert werden

» Die passenden Dokumente kdnnen ,In Time*, also ohne
Lagerhaltung geliefert werden

Wir bringen Qualitét

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 5
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Die Projektstufen

Technische Realisierung

— Stufe 1

e Redaktionssystem: Author-it

e Variantensteuerung auf grobem Level

e Im System: eine Betriebsanleitung pro Produktlinie
e Als Publikationsergebnis:

Wir unterstiitzen Sie

o ‘ eine Betriebsanleitung pro Produktlinie
Stufe 2
e Redaktionssystem: Author-it + Configuration Manager

e Variantensteuerung auf Detalllevel
e Im System: eine Betriebsanleitung fur alle Gerate
[

Als Publikationsergebnis:
Individuelle Betriebsanleitung fir jede Produktvariante

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 6



ARAKANGA

Wir beraten Sie

e Die Umsetzung — Stufe 1

Wir unterstiitzen Sie

» Das Inhaltskonzept

» Die Masterdokumentation

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 7
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ARAKANGA

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Das Inhaltskonzept — Grundprinzipien

Unsere Grundprinzipien
e Zielgruppe und Zweck genau definieren
e Jede Information betiteln
e Informationsarten trennen

e Musterorientiert arbeiten

» Formulierungsmuster definieren:
Gleiches immer identisch formulieren

» Gestaltungsmuster definieren:
Wenn moglich, mit grafischen Symbolen arbeiten

Das bedeutet fur die Dokumente:
e Nur relevante Informationen

e Kein Flief3text
» sondern Tabellen, Listen und grafische Symbole

e Modulare Texte

Individualisierte Dokumentenpublikation 8
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ARAKANGA C

Unsere Grundprinzipien
Dies bedeutet fir die Ubersetzungskosten:
_ — e Minimale Wortzahl, geringere Kosten
e Maximale Trefferquote des Translation Memory
Systems
e Minimales Nachlayouten

Wir bringen Qualitét

©® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation 9



Das Inhaltskonzept — Maschinenrichtlinie

ARAKANGA

Wir beraten Sie

Gliederung nach Lebenszyklen

Lebenszyklen Dokument Zielgruppen
Transport Transporteur
e Installation Installations- Installateur Elektro
Inbetriebnahme handbuch (IHB) Installateur Gas
AuRerbetriebnahme Servicetechniker
Bedienung _ Koch
py—— REMEUNE EZSA%Z%T\Q(SBHB) Sl
Wartung Klchenpersonal

Sicherheitshinweise gemald ANSI Z535.6

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation



Das Inhaltskonzept — Maschinenrichtlinie

ARAKANGA .
Gliederung nach Lebenszyklen - IHB

- -
1 Allgemeines 6 Inbetriebnahme

Identifikation Ihres CONVOTHERM Heilhftdampfers Anlaufder Inhatrisbnahme
Uber dieses Instalationshandbuch Auberbetriebnghme und Entaorgung
2 Aufbau und Funktion 7 Sonderausstattung
. . . Aufoau und Funktion des HeilBlufidampfers Autamatische Garraumreini gung CONYOCIean system
Wir unterstiitzen Sie Gergtedaten Schiflsausfithrung
Technische Daten OES Grikersion '
Technimche Daten OGS s«rmﬂ.k.T

Technische Daten OEB
Technimche Daten OGE
Taechnmche Daten Zubshor

Kammuni kationsschnittstele
Abzugshaube

. 24 Ihrer Sicherheit 8 MaBzeichnungen und Ansghlusspline
Wir schaffen Lésungen uThrer sicherhel QOESQERS.10 A
Grundlegends Scherheisy os chriften QOES/OEB&.20
Wambhinweise am HeiBuftdampfer OES/OER 1010
Gefahran im Ubsrbbck QES/OEE 10,20
Gefahren und Sichermetamabnahmen OFES/OER 12,20
Sicherhetseimrichtungen QESQEB 20,10
Anforderungen an das Personal, Arbeitaplatze AESOER 20 20
X . o OGS6.10
Wir bringen Qualitét 4 Transport und Aufstellung OGS E.20
G51010

Anforderungen an den Aufstelungs ort

Zum Aufstelungsart bringan QGE1020

Gerat aufatellen OGS 1220
OGS 2010
5 Installation ausfiihren 0632020
OGEG. 10
Elektromstal lation OGEE&. 20
Energieoptimierungsanlage OGE 1010
Wemaazu auf OGR 1020
Wasserablauf OGE 1220
Gasinatalation bei OGE0GE OGE 2010
Abgasfiinung bel OGEOGE OGE 20,20
erbrannungshfzufunr bel OQGS0OGE
Genehmigungen 9 Checklisten und Abschluss der Installation

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation



ARAKANGA

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Das Inhaltskonzept — Maschinenrichtlinie

Gliederung nach Lebenszyklen - BHB

So arbeiten Sie mit dem Touchscreen!

Erste Schritte der Bedienung
HelBuftdampfer &n- [ ausschaltan

Garen mit Pressf&Go

Kachen

Grundsatzicher Arbeitsablauf beam Kochen
Garprogramm engeben

Garprogramm Deta-T angeben

Kochen

hMamuel beschwaden wahrend des Kochens
Freie Emachiibe beim Kochen benutzen
Reqgenerieren

W

Grundsatzhcher Arbeitsablauf beim Regeneneren

Regenen emprogramm engaben
Regensneren

Freie Emachilbe heim Regenerieren banutzen

Mit dem Kochbuch arbeiten
Gamezept aus dem Kochbuch aufrufen
Gamazapt anlagean

Die Garprogramme lhres HeiBluftddmpfers

1 Allgemeines
)
EG-Konformitataerkianing
ldentifikation lhres Heibluftdampfars
Uber dieses Bedienungshandbuch
2 Aufbau und Funktion
Verwendungszweck lhres HeiBufidampfers
Aufoau und Funktion des He Bluftdampfers
Technische Daten OES
Technische Daten OGS
Technische Daten OEB
Technimche Daten OGB
3 Zu lhrer Sicherheit
Grundiegende Sicherhaitavomschriften
Wamhinwease am HeaRBluftda mpfer
Gefabren im Dherblick
Gefabren und SicherhaitamaBnahmen
Sichametsennchtungen
Anforderungen an das Personal, Arbetaplatze
Pemmbnbche Schutzausrisbung
4 Der Aufbau der Touchscreen Seiten
4.1 Die Arbeitsseiten
Der Aufoau der Arbeitsseiten
[Die Starseite
[Die Saite Kochen
[Die Saite Press&Go
[Die Seite Regenenaren
[Die Saite Renigen
4.2 Das Kochbuch

Der Aufoau der Kochbuch-Seaiten
[Die Seite Favornten

Dampfen
He Belampf

Die Anwendung der Garprogramme

Gemise, Satigungshel agen, Berspaisen
Fiach, Knustentiare, Sous Vide-\Verfakbren

Reinigung und Wartung

Rein gungs- und Wartungsplan
Gamaum habautomatisch reinigen

Gamaum volauto matisch reinigen (Option CONVOClean ayatem)

Dampferzeuger entlesran und splilen
Rein gungsamite
Behehen von Fahlem

Individualisierte Dokumentenpublikation 1
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ARAKANGA

Das Inhaltskonzept — Topic-Orientierung

Was ist ein Topic?
e Betitelte, nicht-hierarchische Informationseinheit, die
auf jeder Hierarchieebene verwendet werden kann

e Ein Topic besteht aus kleineren Informationseinheiten,
den Frage/Antwort-Sequenzen

Wir unterstiitzen Sie

Topic Abschnitt/Kapitel/Unterkapitel
| ~
Titel Tt
Titel — — = 4 T
- = 1 Titel
g { | 7o ===
I e ===z I N | e =—===
Ti - ! T
el = — == M| ite —
- T - —_—=
Titel

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation
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Das Inhaltskonzept — Topic-Orientierung

Was ist eine Frage/Antwort-Sequenz?

e Bestandteil der Topics

e Betitelte, nicht-hierarchische Informationseinheit, die
In jedem Topic wiederverwendet werden kann

Wir unterstiitzen Sie

Topic Frage/Antwort-Sequenz
Titel Titel = —— =
T — "

. e Titel wirft Frage auf
e In der Antwort-Sequenz

. I - I wird sie beantwortet

‘ Titel I

Individualisierte Dokumentenpublikation

© ARAKANGA GmbH



Lo

AN
//1\

Hf\i\"

Das Inhaltskonzept — Musterorientierung

ARAKANGA :
Topic-Klassen

Hardware Software

e Geratebeschreibungen e Screenbeschreibungen
T e Technische Daten e Anleitungen

e Anleitungen
Sicherheit Ubergreifend

e Gefahren im Uberblick e Arbeitsabléaufe
e Gefahren und

Sicherheitsmafihahmen

e Sicherheitseinrichtungen

® ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation
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Das Inhaltskonzept — Musterorientierung

Frage/Antwort-Sequenzen

... Sind die Bausteine der Topic-Klassen

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

. . Kontaminationsgefahr
Wir schaffen Lésungen

AWARNUNG

Gefahr durch mikrobiolagische Kontamination von Lebensmitteln

Gertetur sicher offnen

Bei vorzeitiger Beschickung des Garaums, 2, B, bel Vorwah! der Startzeit des Gamrogramms, kann Gehen Sezum Offnen der Geratetir we folgtvar
die Kihlketts von gekinften Lebamsmitteln unterbrochan wernden

Schiitt  Vorgehen
1
Wir bringen Qualitét

* Beachten Sie bel der Zeplanung der Beschickung immer die Aufrechismalung der Kihlkette

Crehen Sie den Turgrniff nach chenil)

Offren Sie die Tor langsam (2]

© ARAKANGA GmbH
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ARAKANGA . . . . .
Funktional gleiche Topics bel verschiedenen

Produktlinien
Topic +3

Wir unterstiutzen Sie /
Topic mini line

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét \

Stuckliste BHB +3

Stickliste BHB mini line

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation
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Wir beraten Sie

Hf\i\"

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Die Masterdokumentation — Author-it

Wiederverwendung von Inhalten

e flr verschiedene Produktfamilien
e Fur PDF und Onscreen-Hilfe

» Onscreen-Hilfe mini
» PDF mini

Mechanismen

e Benutzen kompletter Topics in unterschiedlichen
Sticklisten

e Einbetten von Frage/Antwort-Sequenzen
» Kochen +3
» Kochen mini
e Austauschen von Grafiken bei der Publikation

» Screenbeschreibungen +3
» Screenbeschreibungen mini

Individualisierte Dokumentenpublikation
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Wir unterstiitzen Sie

e Die Umsetzung — Stufe 2

» Das technologische Konzept
» Die Realisierung

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation
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ARAKANGA

Aufbau in Author-it
e EIN BHB, EIN IHB fur alle HeiRluftdampfer
e Zusammengesetzt aus Frage/Antwort-Sequenzen

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH Individualisierte Dokumentenpublikation



S

ARAKANGA

Das technologische Konzept

Mechanismen
e Ausfiltern von

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Frage/Antwort-Sequenzen

» entsprechend dem
Artikelnummernschlissel
(Art. Nr. Schltssel)

e Austauschen von Grafiken

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Artikelnummernschliissel, 14 Stellen

123456789 1011121314
# % % # B # 0 A & #

nder- bzw. Zulassungskennzeiche

nanten/Sonderausfithrung

#* Gasart

— o w o Ausstattung
v

T n|m T & m Geratetyp

AXTVTZOTMMOODEwo-~onsw = Gerdtegribe

Individualisierte Dokumentenpublikation
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Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Die Realisierung

Der Configuration Manager

e |st ein Zusatztool zu Author-it
e Dient

» dem Erstellen von Konfigurationen entsprechend dem
Artikelnummernschlissel

» Dem Zuweisen von Metadaten zu den Frage/Antwort-
Sequenzen

» Dem Publizieren von Handblchern gemald den Konfigurationen
Die Konfiguration

e Jede Konfiguration entspricht einem konkret
gelieferten Gerat

e Die Publikation einer Konfiguration aus dem
Configuration Manager liefert ein Handbuch, das

nur die Frage/Antwort-Sequenzen enthalt,
die der Konfiguration entsprechen

Individualisierte Dokumentenpublikation




ARAKANGA

Wir beraten Sie

Wir unterstiitzen Sie

Wir schaffen Lésungen

Wir bringen Qualitét

© ARAKANGA GmbH

Die Realisierung

Erstellen von
Konfigurationen

e Zuweisen der
Werte des konkreten
Art. Nr. Schliissels

e Definition Buch

e Festlegung Grafik-
Austausch

e Definition Sprache

f_r?g-Modify Configuration in series: "Plus3 und Miniling™

—Configlasation selection:

Group | Voo | Subke | Yalus | Description | Cono | -
Geratebyp 5 F o] Elekkrogerat mit Rollhand. ..

Ausskattung 4 I IN+ET Einspritzung + easyTouch

Gerdtegréfe 1 1 6.10 6.10

Bin&re Merkmale 1 Elza

Spannung 5 #*

Gasark 5 #

Lander- baw, Zula,., 1 #

Kunde 1 oA COM Corvo rok

rEook information

Author-it Book Chject: [BHE HeiBluftdampFer (5885)

Object Replacements |

Specs File Location: I

EE. |

Library Path: IR:'l.Authoring'l,Graphics_and_TempIates'l,

—Publishing Profile

[~ End-User Document - FDF

f(m
[~ Review Document - FDF

f ()

[T Review Document - M3 Word DOC

I'Word Document plus3 eT COM {3733)

[~ HTML Help

f(m

Use the checkboxes ta indicate the profiles that must be published in batch,

ERERERE

~Language:

Locale | 1d |

Add...

Delete

[ s |
_ s |

o OK

Individualisierte Dokumentenpublikation




Die Realisierung

ARAKANGA

Wir beraten Sie

Zuweisen von Metadaten

t Book Metadata =]
Author-it Book Conkent | 1d | Gerdtetyp | Ausstattung | Gerdtegréfie | Binr... | SPaM. . | Gasark | Land. .. | K
b Thelsele: FOL### 4 ###0AE# 5474 [F] o] [1] -
Y Titelseite: FI1## #2882 F0ARE 5471 [F1 [11 [1]
Titelseite: FIS### 44 #0ARH 5495 [F] [ (] f_f:"gnssign Metadata subkeys: "Malie und Gewichte: H(B,D)6Z &% =10l x|
Telste: HDL#### #4200# 4 6473 [H] 0] [l = yalue :
Thelscie: HE7 #4820 6433 [H] [E] [7] [=]- Geratetyp ] ] subke | Value | Description | Caomme
Thelseite: HI1###4# £ #OARE 8472 [H] m [l -H = oF ElekEro-Gerat
Wir unterstitzen S|e '“[E Inhalksverzeichnis 2438 [+ Ausstattung a s oG GAS-Gerat
Aufbau und Funktion 2441 B la-e OF UL-Elektro
Vervwendungszweck Thres Heilluftdampfers 6491 -D Oe folc] UL-Gas
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Aufbau und Funktion

» Aufbau und Funktion des HeiRluftdampfers

Aufbau des Hei3luftdampfers

Die folgende Abbildung zeigt den Heiluftdampfer:

OES 6.06 mini

OES 6.06 mini OES 6.06 2in1

Teile der HeiRluftdampfer und deren Funktion

Die Teile des HeiRluftdampfers haben folgende Funktion:

Nr.

Ol N O

Bezeichnung
Darstellung

Beluftungsrohr
Abluftstutzen
Targriff

Geratetlr
Touchscreen

(ONO,

Garraum
Einhangegestell

Typenschild

Funktion

Saugt Umgebungsluft zur Entfeuchtung des Garraums an
Lasst Wrasen entweichen

Hat in Abhangigkeit von der Stellung folgende Funktionen:

= Senkrecht nach unten: HeiR3luftdampfer geschlossen
= Gedreht: HeiRluftdampfer offen

Verschlie3t den Garraum

Zentrale Bedienung des HeiRluftdampfers

= Bedienung durch Beriihrung von Bildsymbolen auf Bedienfeldseiten
= Statusanzeigen

Schaltet den Hei3luftdampfer ein und aus
Nimmt das Gargut wahrend des Garvorgangs an
Dient der Aufnahme von GN-Behaltern oder Backblechen

Dient der Identifikation des HeiBluftdampfers

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH 15



Aufbau und Funktion

Technische Daten OES

MafRe und Gewichte

Die folgende Tabelle zeigt die MaRRe und Gewichte:

OES 6.10 6.20 10.10 10.20 12.20 20.10 20.20
Tischgerate Standgeréate
Breite inkl. Beschickungswagen
mit Verpackung [mm] 1130 1410 1130 1410 1435 1150 1435
ohne Verpackung  [mm] 932 1217 932 1217 1232 947 1232
Tiefe inkl. Beschickungswagen
mit Verpackung [mm] 950 1175 950 1175 1200 1000 1200
ohne Verpackung  [mm] 805 1027 805 1027 1055 855 1055
Hohe inkl. Beschickungswagen
mit Verpackung [mm] 1040 1105 1310 1330 1650 2185 2185
ohne Verpackung  [mm] 852 895 1120 1120 1416 1952 1952
Gewicht inkl. Beschickungswagen
mit Verpackung [ko] 176 246 206 280 362 362 482
ohne Verpackung  [kg] 136 196 165 225 288 295 395
Gewicht mit CONVOClean system inkl. Beschickungswagen
mit Verpackung [ka] 196 266 226 300 382 382 502
ohne Verpackung  [kg] 144 204 173 233 296 303 403
Sicherheitsabstande
Hinten [mm] 50
Rechts [mm] 50
Links [mm] 100
Oben [mm] 500 (fur Ventilation)

Elektrische Anschlusswerte

Die folgende Tabelle zeigt die elektrischen Anschlusswerte:
OES 6.10 6.20 10.10 10.20 12.20 20.10 20.20

Tischgerate Standgerate
3/N/PE ~ 400V 50/60Hz

Bemessungsaufnahme [kW] 11,4 19,8 19,8 34,3 34,3 39,6 68,5
Leistung Heil3luft [kwW] 10,5 18,9 18,9 33,0 33,0 37,8 66,0
Leistung Motor [kw] 0,8 0,8 0,8 1,2 1,2 1,7 2,4
Bemessungsstrom [A] 15,3 26,3 26,3 47,6 47,6 52,4 95,0
max. zulassige Netzimpe- [Z] 0,627 0,252 0,252 0,113 0,113 0,125 -
danz Zsys

Absicherung [A] 16,0 35,0 35,0 50,0 50,0 63,0 100,0
empfohlener Anschluss- [mmz] 5x 4 5x 6 5x 6 5x 16 5x 16 5x 16 5x 35

querschnitt*

Bedienerhandbuch 20
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3/PE ~ 230V 50/60Hz

Bemessungsaufnahme [kW] 11,7 20,1 20,1 34,6 34,6 40,1 69,1
Leistung HeiRluft [kw] 10,5 18,9 18,9 33,0 33,0 37,8 66,0
Leistung Motor [kw] 0,8 0,8 0,8 1,5 1,5 2,2 3,0
Bemessungsstrom [A] 27,2 46,2 46,2 83,5 83,5 92,3 166,9
max. zulassige Netzimpe- [Z] 0,239 0,151 0,151 - - - -
danz Zsys
Absicherung [A] 16,0 16,0 35,0 50,0 50,0 63,0 100,0
empfohlener Anschluss- [mmz] 5x 6 5x 16 5x 16 5x 35 5x 35 5x 35 5x 95
querschnitt*
3/PE ~ 200V 50/60Hz
Bemessungsaufnahme [kW] 11,7 20,1 20,1 34,6 34,6 40,1 69,1
Leistung HeiBluft [kw] 10,5 18,9 18,9 33,0 33,0 37,8 66,0
Leistung Motor [kW] 11 11 11 15 15 2,2 3,0
Bemessungsstrom [A] 30,8 52,7 52,7 95,4 95,4 105,2 190,6
max. zulassige Netzimpe- 2] 0,239 0,151 0,151 - - - -
danz Zsys
Absicherung [A] 16,0 16,0 35,0 50,0 50,0 63,0 100,0
empfohlener Anschluss- [mmz] 5x 6 5x 16 5x 16 5x 35 5x 35 5x 35 5x 95
qguerschnitt*
Warmeabgabe
latente [kd/n] 2100 3500 3500 6400 6900 6900 12200
sensible [kd/n] 2500 4500 4500 7800 7800 8900 15400
*empfohlener Anschlussquerschnitt frei in Luft verlegt bei max. 5 m Lange.
Geratevorschriften

Die folgende Tabelle zeigt die Geratevorschriften:

6.10 6.20 10.10 10.20 12.20 20.10 20.20

Tischgerate Standgerate
Schutzart IPX5

Prifzeichen

Gerauschemission
gemessen

TOV, GS, DIN GOST TUV, SVGW, WRAS, UL, NSF
Prufzeichen sind am Gerat nur entsprechend der l&anderspezifischen Vorschriften ange-
bracht.

<70 dBA

Bedienerhandbuch
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Wasseranschluss und Wasserqualitét

Die folgende Tabelle zeigt die Werte fir Wasseranschluss und Wasserqualitat:

6.10 6.20 10.10 10.20 12.20 20.10

20.20

Tischgeréate Standgeréate

Wasserzufuhr (nur kalt)

Absperrventil

mit Ruckflussverhinderer und Schmutzsieb

Wasserzulauf

G 3/4", Festanschluss optional mit min. 3/8" Anschlussschlauch

FlieRdruck

ohne CONVOClean system

2 -6 bar

mit CONVOCIlean system

3 -6 bar

Trinkwasserqualitat (ggf. Wasseraufbereiter installieren)

Gesamthérte 5-15 °dH (deutsche Harte)
9-13 °fH (franzdsische Harte)
6,3-8,8 °eH (englische Hérte)
90 -120 ppm (USA)

pH 6,5-8,5

Leitwert 10 - 200 pS/cm

cr max. 100 mg/l

SO max. 400 mg/l

Fe max. 0,1 mg/l

Mn max. 0,05 mg/l

Cu max. 0,05 mg/I|

Cly max. 0,1 mg/l

Wasserablauf

Typ DN 50, Festanschluss oder Trichtersiphon

Bedienerhandbuch
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So machen Sie es richtig!

» Ansaugblech ausbauen und einbauen

HeiRe Oberflachen

AWARNUNG

Verbrennungsgefahr durch hohe Temperaturen im Garraum und an der Innenseite der Geréte-
tar

Beriihren aller Innenteile des Garraums, der Innenseite der Geratetlr und aller Teile, die sich wahrend
des Garbetriebs im Garraum befinden, kann zu Verbrennungen fuhren.

» Tragen Sie die personliche Schutzausriistung geman Sicherheitsvorschrift.

Bendtigte Hilfsmittel

Sie bendtigen folgende Hilfsmittel:
= Geeignetes Werkzeug, z. B. Schraubenzieher zum Lésen der Federn

Ansaugblech ausbauen

Gehen Sie zum Ausbauen des Ansaugblechs wie folgt vor:

Schritt  Vorgehen Abbildung
1 Entriegeln Sie die Federn links (1) und rechts (1) mit dem

Werkzeug.
2 Driicken Sie das Ansaugblech nach oben und h&ngen Sie es

aus (2).

Ansaugblech einbauen

Gehen Sie zum Einbauen des Ansaugblechs umgekehrt vor.

Hier geht's weiter ...

So machen Sie es richtig!

> Einha@ngegestelle aus- UNd EINDAUEBN.............oeiii i e e e e e e e e e e raeeees 138
> Luftleitblech am Einhangegestelle befestigen (mini 6.10 und mini 10.10)..........ccccivivereeeriiicvinnnnn. 139
> KerntemperaturflhIer VEISTAUEBN ..........ooi i e e e e r e e e e e e ennrnaeees 143
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Der Aufbau der Touchscreen Seiten

P Die Seite Regenerieren

So kommen Sie auf die Seite 'Regenerieren'!

Die Schaltflachen und ihre Funktion

Die Schaltflachen auf der Seite 'Regenerieren’ haben folgende Bedeutungen und Funktionen:

Schaltflache Bedeutung Funktion
Grundauswahl
@ Teller Wabhlt das Regenerierprogramm Teller.
Gastronorm Wabhlt das Regenerierprogramm Gastronorm.
Bankett Wabhlt das Regenerierprogramm Bankett.
Dateneingabe
Regeneriertemperatur Ruft die Tastatur zur Eingabe der Regeneriertemperatur
auf.
Regenerierzeit Ruft die Tastatur zur Eingabe der Regenerierzeit auf.
Kerntemperatur Ruft die Tastatur zur Eingabe Kerntemperatur auf.
Zusatzfunktionen Ruft die Seite 'Zusatzfunktionen Regenerieren' auf.
Programm
Start Startet das Regenerierprogramm .
Stopp Stoppt das Regenerierprogramm .
Verwaltung
TrayTimer Startet die Nutzung von freien Trays wahrend ein Haupt-

(wahrend Regenerierprogramm
lauft)

Regenerierprogramm lauft.

Regenerierrezept speichern

Speichert das Regenerierrezept im Kochbuch.

Navigationsbereich

Alle Daten ldschen

Loscht alle Daten.

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH
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So arbeiten Sie mit dem Touchscreen!

Garprogramm eingeben

So kommen Sie auf die Seite 'Kochen'!

Garprogramm eingeben

Zum Eingeben lIhres Garprogramms gehen Sie folgendermaf3en vor:

Schritt  Vorgehen Schaltflache
1 Wabhlen Sie ein Grundgarprogramm.
oder oder
2 Geben Sie die Gartemperatur ein.
3 Geben Sie die Abschaltkriterien vor:

= Garzeit oder oder

= Kerntemperatur

4 Wahlen Sie die Seite 'Zusatzfunktionen Kochen'.
5 Wabhlen Sie je nach Bedarf eine der folgenden 3 Zusatzfunktio-
nen:

= Programmschutz
= Reduzierte Lufterdrehzahl
= Reduzierte Leistung

Zum AT-Garen folgen Sie der Anleitung Garprogramm Delta-T
eingeben auf Seite 81

6 Wabhlen Sie den Grad von CrispsTasty.
Resultat:

lhr Garprogramm ist nun fertig eingegeben, wenn es nur aus
einem Garschritt bestehen soll bzw. dies der letzte Garrschritt

war.

7 Wenn Sie diesem Garprogramm einen weiteren Garschritt
hinzufligen wollen, fahren Sie fort mit Schritt 8.

8 Fugen Sie einen Garschritt hinzu.

9 Wiederholen Sie die Schritte 1 bis 7.

Sie konnen die Seite Garschrittiibersicht aufrufen mit:

Hier geht's weiter ...

Nachste Schritte
D 1o 1o [ o T

Bedienerhandbuch 80



Zu lhrer Sicherheit

P Gefahren im Uberblick

Generelle Regeln fur den Umgang mit Gefahren und Sicherheitsmalinahmen

Der Hei3luftdampfer ist so konstruiert, dass der Benutzer vor allen konstruktiv sinnvoll vermeidbaren
Gefahren geschutzt ist.

Bedingt durch den Zweck des Heil3luftdampfers bestehen jedoch Restgefahren, zu deren Vermeidung
Sie VorsichtsmalRnahmen ergreifen missen. Vor einigen dieser Gefahren kann Sie bis zu einem ge-
wissen Grad eine Sicherheitsvorrichtung schitzen, Sie mussen allerdings darauf achten, dass diese
Sicherheitsvorrichtungen an Ilhrem Platz sind und funktionieren.

Im Folgenden erfahren Sie, welcher Art diese Restgefahren sind und welche Wirkung sie haben.

Gefahrenstellen

Die folgende Abbildung zeigt die Gefahrenstellen:

OES 6.06 mini OES 6.06 mini OES 6.06 2in1

Hitzeentwicklung

Der Heil3luftddmpfer wird im Garraum (5) und an der Innenseite (6) der Geréatetlr heil3. Dies verur-
sacht:

= Brandgefahr durch Warmeabgabe des Heil3luftdampfers
= Verbrennungsgefahr an heiRen Oberflachen auen und innen im Heilluftdampfer, innen zusétzlich
an heifen Gerateteilen und Gargutbehéltern

HeiRer Dampf / Wrasen

Der HeiRluftdampfer erzeugt heiRen Dampf bzw. Wrasen, die beim Offnen der Tiir entweichen muss
und durch den Abluftstutzen oben am HeiR3luftdampfer abgefuhrt wird. Dies verursacht:

= Verbriihungsgefahr durch heiRen Dampf beim Offnen der Gerétetiir (3). Durch die Gerétetiir sind
Sie vor dem heil3en Dampf geschiitzt, wenn Sie darauf achten, dass die Geratetur intakt ist.
= Verbruhungsgefahr durch hohe Temperaturen am Abluftstutzen (1)

HeilRe FlUssigkeiten

Im HeiBluftdampfer werden Lebensmittel gegart. Diese Lebensmittel kdnnen auch fliissig sein oder
sich wahrend des Garens verflissigen. Dies verursacht:

= Verbruhungsgefahr durch heil3e Flussigkeiten, die bei unsachgemafier Handhabung verschittet
werden kdnnen

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH 23



Zu lhrer Sicherheit

Stromfihrende Teile

Der Heil3luftdampfer enthalt stromfiihrende Teile. Das bedeutet:

= Gefahr durch stromfiihrende Teile, wenn sich die Abdeckung des Elektroraums (2) nicht an ihrem
Platz befindet.

Lafterrad

Der Hei3luftdAmpfer enthalt ein Lifterrad. Dies verursacht:

= Gefahr von Handverletzungen durch das Lufterrad im Garraum hinter dem Ansaugblech (4), wenn
das Ansaugblech nicht ordnungsgemaf an seinem Platz montiert ist.

Reinigungsmittel

Der Heil3luftdampfer muss mit speziellen Reinigern gereinigt werden. Dies verursacht:
= Gefahr durch Reinigungsmittel mit teilweise atzender Wirkung.

Vorzeitige Beschickung des Garraums

Bei vorzeitiger Beschickung des Garraums, z. B. bei Vorwahl der Startzeit des Garprogramms, kann
die Kuhlkette von gekiihlten Lebensmitteln unterbrochen werden. Dies verursacht:

= Gefahr fur lhre Gaste durch mikrobiologische Kontamination von Lebensmitteln

Gefahr von Quetschungen der Hande

Bei verschiedenen Tétigkeiten, wie SchlieRen/Offnen der Gerétetiir oder Reinigen der Geratetilr,
besteht die Gefahr, dass Sie sich die Hand quetschen und scheren.

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH 24



Zu lhrer Sicherheit

Gefahren und SicherheitsmalRnahmen

Betrieb von Elektro- und Gasgeraten

Beachten Sie beim Betrieb des Hei3luftdampfers die folgenden Gefahren und treffen Sie die vorge-
schriebenen Gegenmal3nahmen:

Gefahr

Brandgefahr durch
Warmeabgabe des
HeiRluftdampfers

Verbrennungsgefahr
durch heiRe Oberflachen

Verbriihungsgefahr durch
Wasserstrahl der Hand-
brause

Verbriihungsgefahr durch
heil3e Flissigkeit

Wo bzw. in welchen Situatio-
nen tritt die Gefahr auf?

Wenn brennbare Gase oder
Flussigkeiten neben dem Heifl3-
luftdampfer gelagert werden.

Garraum-Tir au3en

= Im gesamten Innenraum, inkl.
aller Teile, die sich wahrend
des Garbetriebs innen befin-
den, wie
= Gestelle
= Ansaugblech
= Kerntemperaturfuhler
= Roste etc.
= An der Garraum-Tur innen
= Am Hordentransportwagen
= Am Beschickungswagen

Wenn sich im Garraum ein
Behalter mit flissigem Fett
befindet, in den mit der Hand-
brause gespritzt wird

=im Innenraum

= auRerhalb des HeiRluftdamp-
fers

Gegenmallnahme Sicherheits-
einrichtung

Keine brennbaren Gase oder keine

Flussigkeiten neben dem

HeiRluftdampfer lagern

Oberflachen nicht langer keine

beriihren

Vorgeschriebene Schutzklei- keine

dung, insbesondere Schutz-

handschuhe tragen

Nicht in flissiges Fett sprit- keine

zen

= Behalter mit flissigem oder  keine

sich verflissigendem Gar-
gut nur in einsehbare Ein-
schubebenen beschicken
und waagrecht entnehmen

= Schutzhandschuhe tragen

= Transportsicherung des
Hordengestells auf dem
Hordentransportwagen
arretieren

= HeilRe Flussigkeiten auf
dem Hordentransportwagen
oder Beschickungswagen
nur abgedeckt transportie-
ren.

= Darauf achten, dass Hor-
dentransportwagen oder
Beschickungswagen nicht
kippen. Diese Gefahr be-
steht, wenn die Wagen
Uber eine schiefe Ebene
transportiert werden oder
an ein Hindernis anstofRen.

Bedienerhandbuch
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Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen ~ GegenmaflRnahme Sicherheitsein-
tritt die Gefahr auf? richtung
Verbriihungsgefahr durch  Vor dem Heiluftdampfer Sicherheitseinrichtung prifen  Garraum-Tar
heilen Dampf Vor der Garraum-Tur = Sicherheitseinrichtung Anluftstellung
benutzen der Garraum-
= Sicherheitseinrichtung Tar
prufen
= Kopf nicht in Garraum
strecken
Vor der Garraum-Tur Nur bei Standgeraten: Vorheizbriicke
Sicherheitseinrichtung
benutzen
Verbrennungsgefahr Abluft oben am HeiRluftddmpfer  Nicht in die Néhe kommen keine
durch heif3e Abluft
Gefahr durch stromfih- Unter der Abdeckung Sicherheitseinrichtung prufen  Abdek-
rende Teile kung
Gefahr von Handverlet- Im Garraum Sicherheitseinrichtung priifen = Ansaugblech
zungen durch Lifterrad = elektrische

Sicherung der
Garraum-Tur

Gefahr durch mikrobiolo-  Bei Unterbrechung der Kiihlkette Aufrechterhaltung der Kihl- keine
gische Kontamination von der Lebensmittel durch vorzeiti-  kette beachten:
Lebensmittel ge Beschickung des Garraums . Gargut im HeiRluftdampfer
nicht zwischenlagern
= Niedertemperaturgaren (<

65 °C) nur durch Fachper-
sonal durchfiihren lassen

Gefahr von Handverlet- = Beim Einschieben des Horden- Bei diesen Tatigkeiten keine
zungen durch Quetschen transportwagens Vorsicht walten lassen
= Beim SchlieRen der Garraum-
Tar

Betrieb von Gasgeraten

Beachten Sie beim Betrieb von Gasgeréaten zusatzlich die folgenden Gefahren und treffen Sie die
vorgeschriebenen Gegenmalinahmen:

Gefahr Wo bzw. in welchen Situatio- Gegenmalfinahme Sicherheitein-
nen tritt die Gefahr auf? richtung
Explosionsgefahr durch Am Aufstellungsort des HeiBluft-  Bei Gasgeruch: Raumlufttech-
Gas dampfers = Gasversorgung unterbre- nik
chen

= Raum liften
= Kein elektrisches Gerat

bedienen
= Keine offene Flamme
erzeugen
= Hilfe holen
Verbrennungsgefahr = Am Abgasstutzen Nicht beriihren keine
durch Abgas = An der Abdeckung
Brandgefahr durch heiRes Uber dem Gasgerat Keine brennbaren Materialien  keine
Abgas Uber dem HeiBluftdampfer
anbringen
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Gefahr

Gefahr von CO-Bildung

Reinigung

Wo bzw. in welchen Situatio-
nen tritt die Gefahr auf?

Am Aufstellungsort des HeiR3luft-
dampfers

Gegenmallnahme

= Unteren Geratebereich
(Gerateeinstellung) nicht
verstellen

= Darauf achten, dass Raum-
lufttechnik vorhanden

= Gerat jahrlich warten lassen

= Gerat ausschalten, wenn
nicht in Betrieb

Sicherheitein-
richtung

Raumlufttech-
nik

Beachten Sie bei der Reinigung des HeiRluftdampfers die folgenden Gefahren und treffen Sie die
vorgeschriebenen Gegenmalinahmen:

Gefahr

Gefahr durch elektrischen
Schlag

Verbrennungsgefahr
durch heiRe Oberflachen

Verbriihungsgefahr durch
heien Dampf, wenn in
den heil3en Garraum mit
der Handbrause Wasser
gespritzt wird

Gefahr durch Reini-
gungsmittel

Gefahr von Handverlet-
zungen durch Quetschen

Wo bzw. in welchen Situatio-
nen tritt die Gefahr auf?

Am HeiRluftdampfer

Im gesamten Innenraum, inkl.
aller Teile, die sich wahrend des
Garbetriebs innen befinden, wie
= Gestelle

= Ansaugblech

= Kerntemperaturfuhler

= Roste, Gestelle etc.

= Beschickungswagen

Im gesamten Innenraum

Bei vollautomatischer Reinigung:

= Vor der Garraum-Tdar

Bei allen Reinigungsarbeiten

Beim Umgang mit den Reini-
gungskanistern

Wenn aggressive Reinigungs-
mittel verwendet werden

= Beim Reinigen der Garraum-
Tur

= Beim Reinigen der Garraum-
Innentur

Gegenmallnahme

AuRengeh&use nicht mit der
Handbrause reinigen

Vor der Reinigung warten, bis
der Innenraum unter 60 °C
abgekuhlt ist

Vor der Reinigung warten, bis
der Innenraum unter 60 °C
abgekuhlt ist

Sicherheitseinrichtung priufen

= Sprihnebel nicht einatmen
= Personliche Schutzausri-
stung tragen

Personliche Schutzausriistung
tragen

Nur Original Reinigungsmittel
verwenden

Bei diesen Tatigkeiten Vor-
sicht walten lassen

Sicherheits-
einrichtung
keine

keine

keine

= Zwangsspu-
lung
= Spriih-Stopp

keine

keine

keine

keine

Bedienerhandbuch
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Zu lhrer Sicherheit

Wartung

Beachten Sie bei der Wartung des Heiluftdampfers die folgenden Gefahren und treffen Sie die vorge-

schriebenen Gegenmal3nahmen:

Gefahr Wo bzw. in welchen Situatio-
nen tritt die Gefahr auf?

Gefahr durch stromfiih- = Unter der Abdeckung

rende Teile = Unter der Bedienblende

Gefahr von Handverlet- Im Anschlussraum

zungen durch Lufterrad

Gegenmalnahme

= Arbeiten an der Elektrik nur
durch autorisierten Kunden-

= Fachméannisches Vorgehen

= Spannungsfreischalten vor
Abnehmen der Abdeckung

= Spannungsfreischalten vor
Abnehmen der Abdeckung

Sicherheits-
einrichtung

Abdeckung

Abdeckung

Bedienerhandbuch
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Zu lhrer Sicherheit

P Sicherheitseinrichtungen

Bedeutung

Der Heil3luftdampfer verfigt tber eine Reihe von Sicherheitseinrichtungen, die den Benutzer vor Ge-
fahren schitzen. Alle Sicherheitseinrichtungen missen bei Betrieb des Hei3luftdampfers unbedingt
vorhanden und funktionsfahig sein.

Lage

Die folgenden Abbildungen zeigen die Lage der Sicherheitseinrichtungen:

OES 6.06 mini

Funktionen

OES 6.06 mini

OES 6.06 2in1

Die folgende Tabelle benennt alle Sicherheitseinrichtungen am Heil3luftddmpfer, beschreibt ihre Funk-
tionen und deren Priifung:

Nr.
1

(ohne
Bild)

(ohne
Bild)

Sicherheitseinrichtung

Abdeckungen, nur mit
Werkzeug abnehmbar

Geratetlr

Ansaugblech im Garraum,
nur mit Werkzeug aus-
baubar

Tldrmagnetschalter:
Elektrischer Tirsensor
der Geréatetir

Zwangsspulung nach
Stromausfall, falls Reini-
ger im HeiRluftdampfer
war

Funktion

Verhindert das versehentliche
Beriihren stromfiihrender Teile

Schiitzt den AuRenraum vor
heilRem Dampf

Verhindert das Eingreifen in das
bewegte Lufterrad und sorgt fur
gute Warmeverteilung

Schaltet beim Offnen der Geréate-
tur das Lufterrad und die Heizung
ab

Startet die vollautomatische
Reinigung nach Stromausfall
erneut in definiertem Zustand

Prufung

Prufen, ob Abdeckungen am
Platz

Regelmalig auf Kratzer, Sprun-
ge, Kerben etc. prifen und bei
Auftreten austauschen

Ansaugblech ausbauen und
einbauen

Bei niedriger Temperatur TUr-
magnetschalter prifen:
Vorgehen:

= Geratetur ganz 6ffnen

= Start driicken

Resultat:

Motor darf nicht anlaufen

Diese Priifung ist eine Software-
funktion. Eine Priifung durch den
Bediener ist nicht erforderlich.

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH
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Zu lhrer Sicherheit

Nr. Sicherheitseinrichtung
6 Spruhstopp

(ohne

Bild)

Funktion

Stoppt beim Offnen der Gerétetiir
die Reinigereinspritzung der
vollautomatischen Reinigung
Fordert zum SchlieRen der
Geratetur auf

Prufung

Funktionsfahigkeit des Turmag-
netschalters wird softwareseitig
bei jedem Reinigungsprogramm-
start abgefragt

Bedienungshandbuch minis easyTOUCH
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So arbeiten Sie mit dem Touchscreen!

Grundsatzlicher Arbeitsablauf beim Kochen

So geht's

Mit lhrem HeiBluftdampfer ist das Kochen sehr einfach und besteht nur aus diesen 5 Schritten:

Schritt  Vorgehen So geht's:
1 Schalten Sie den Hei3luftdampfer ein. HeiBluftdampfer ein- / ausschalten auf Seite 74
2 Waéhlen Sie lhr Garprogramm oder geben Sie Garrezept aus dem Kochbuch aufrufen auf Seite
es ein. 95
Garprogramm eingeben auf Seite 80
Garprogramm Delta-T eingeben auf Seite 81
3 Beschicken Sie den HeiRluftdampfer und Kochen auf Seite 82
starten Sie das Garprogramm.
4 Wahrend das Garprogramm lauft, kdnnen Sie Kochen mit manuellem Beschwaden auf Seite 83
verschiedene Zusatzfunktionen nutzen. Freie Einschiibe wahrend des Kochens benutzen
auf Seite 85
5 Entnehmen Sie I|hr fertiges Produkt.

Bedienerhandbuch 79
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Aufbau und Funktion

1 Aufbau und Funktion

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel beschreiben wir die bestimmungsgemafe Verwendung des HeiRluftddmpfers und
erklaren seine Funktionen.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Verwendungszweck lhres Heil3luftdampfers 4
Aufbau und Funktion des Hei3luftdampfers 6
Technische Daten 7
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Aufbau und Funktion

Verwendungszweck lIhres HeilR3luftdampfers

Bestimmungsgemale Verwendung

Der HeiRluftdampfer darf nur entsprechend der nachfolgend beschriebenen Verwendung betrieben
werden:

Der Heil3luftdampfer ist ausschliel3lich dafiir konzipiert und gebaut, verschiedene Lebensmittel zu
garen. Hierzu werden Dampf, Hei3luft und Heil3dampf (Uberhitzter Dampf) eingesetzt.

Der Heil3luftdampfer ist ausschlieZlich fur den professionellen, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Die Umgebungstemperatur muss zwischen 4°C und 35°C betragen.

Der Heil3luftddmpfer gilt zudem nur als bestimmungsgemanR verwendet, wenn au3erdem folgende
Bedingungen erflllt sind:

Zur Vermeidung von Unféllen und Beschadigungen am Heil3luftddmpfer muss der Betreiber das
Personal regelmaRig unterweisen. Der Heil3luftdampfer darf nur von eingewiesenen Mitarbeitern
bedient werden.

Die Herstellervorschriften fiir den Betrieb und die Wartung des Heiluftdampfers miissen eingehal-
ten werden.

Verwendungseinschrankungen

Folgende Verwendungseinschrankungen sind zu beachten:
Der Hei3luftdampfer darf nicht in giftiger oder explosionsfahiger Atmosphare betrieben werden.

Der Hei3luftdampfer darf nur bei Umgebungstemperaturen zwischen +4°C und +35°C betrieben
werden.

Der Hei3luftdampfer darf nur von eingewiesenen Personen betrieben werden.

Der Hei3luftdampfer darf im Freien nicht ohne geeignetem Regen und Windschutz betrieben wer-
den.

Der Hei3luftdampfer darf nur bis zum jeweils maximal zulassigen Beladungsgewicht beladen wer-
den.

Maximal zulassige Beladungsgewichte der einzelnen Modelle siehe Technische Daten.

Der HeiRluftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Sicherheitseinrichtungen vorhanden und
funktionsfahig sind.

Im HeiBluftdampfer darf kein trockenes Pulver oder Granulat erhitzt werden.

Im HeiBluftdampfer dirfen keine leicht entflammbaren Gegenstande mit Flammpunkt unter 270 °C
erhitzt werden. Darunter fallen z. B. leicht entziindliche Ole, Fette, Tiicher (Torchons).

Im HeiBluftdampfer dirfen keine Lebensmittel in verschlossenen Dosen bzw. Konserven erhitzt
werden.

Anforderungen an das Personal

Folgende Anforderungen an das Personal sind zu beachten:
Der Hei3luftdampfer darf nur durch unterwiesenes Personal betrieben werden.
Das Personal muss die Risiken und Verhaltensregeln im Umgang mit schweren Lasten kennen.

Anforderungen an die Funktionsfahigkeit des HeiRluftdampfers

Folgende Anforderungen an die Funktionsfahigkeit des HeiRluftdampfers sind zu beachten:

Der Hei3luftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Sicherheitseinrichtungen korrekt funktio-
nieren.

Der Heil3luftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Gerate-Abdeckungen bzw. Verkleidungs-
teile korrekt angebracht sind.
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Aufbau und Funktion

Anforderungen an die Umgebung des HeiBluftdampfers

Folgende Anforderungen an die Umgebung des Heil3luftddmpfers sind zu beachten:

Der Hei3luftdampfer darf nicht betrieben werden, wenn er sich in der Nahe von brennbaren Gasen
oder Flussigkeiten befindet.

Der Hei3luftdampfer darf nicht in giftiger oder explosionsfahiger Atmosphare betrieben werden.
Der Hei3luftdampfer darf im Freien nur mit Regenschutz betrieben werden.
Der Kiichenboden ist zur Reduzierung des Unfallrisikos trocken zu halten.

Der HeiRluftdampfer (Gasgeréat) darf wahrend dem Garen nicht in einem Lastkraftwagen transpor-
tiert werden.

Bedingungen bei der Reinigung

Folgende Bedingungen sind bei der Reinigung zu beachten:

Es durfen nur Original Reinigungsmittel verwendet werden.

Zur Reinigung darf kein Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl verwendet werden.

Der Hei3luftdampfer darf nicht mit Sauren behandelt oder Sauredampfen ausgesetzt werden.

Bedienungshandbuch 5



Aufbau und Funktion

Aufbau und Funktion des Heil3luftdampfers

Aufbau des Geréts

Die folgende Abbildung zeigt ...

Teile des Gerats und ihre Funktion

Die folgende Tabelle zeigt ...

Bedienungshandbuch 6
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Technische Daten

MafRe und Gewichte

Die folgende Tabelle zeigt die MaRRe und Gewichte:

Mafe und Gewichte

Breite

mit Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 1130
ohne Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 932
Tiefe

mit Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 950
ohne Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 805
Hohe

mit Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 1040
ohne Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [mm] 852
Gewicht

mit Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [kg] 176
ohne Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [kg] 136
Gewicht mit CONVOClean system

mit Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [kg] 196
ohne Verpackung (inkl. Beschickungswagen) [kg] 144
Sicherheitsabstande

Hinten [mm] 50
Rechts [mm] 50
Links (fiir Service groRerer Abstand empfohlen) [mm] 50
Oben (fur Ventilation) [mm] 500

Maximal zulassiges Gesamtgewicht

Die folgende Tabelle zeigt das maximal zuldssige Beladungsgewicht pro Hei3luftddmpfer. Diese Werte
gelten unter der Bedingung, dass pro Einschub maximal 15 kg beladen werden:

Maximal zulassiges Beladungsgewicht

GN (Behalter, Roste, Bleche)

pro HeiBluftdampfer [kg] 30
pro Einschub [kg] 15
Backmal 600 x 400 (Behalter, Roste, Bleche)

pro HeiRluftdampfer [ka] 30
pro Einschub [kg] 15

Elektrische Anschlusswerte

Die folgende Tabelle zeigt die elektrischen Anschlusswerte:

Elektrische Anschlusswerte

3~ 400V 50/60Hz (3/N/PE)
Bemessungsaufnahme [kw] 11,4
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Aufbau und Funktion

Elektrische Anschlusswerte

Leistung HeiBluft [kW] 10,5
Leistung Motor [kW] 0,8
Bemessungsstrom [A] 15,3
max. zulassige Netzimpedanz Zsys [S] 0,627
Absicherung [A] 16,0
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mmz] 5G4
Warmeabgabe

latente [kJ/n] 2100
sensible [kJ/n] 2500
3~ 230V 50/60Hz (3/PE)

Bemessungsaufnahme [kw] 11,7
Leistung HeiRluft [kw] 10,5
Leistung Motor [kW] 0,8
Bemessungsstrom [A] 27,2
max. zulassige Netzimpedanz Zsys [S] 0,239
Absicherung [A] 16,0
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mmz] 5G6
3~ 200V 50/60Hz (3/PE)

Bemessungsaufnahme [kw] 11,7
Leistung HeiRluft [kw] 10,5
Leistung Motor [kw] 11
Bemessungsstrom [A] 30,8
max. zulassige Netzimpedanz Zgys [S] 0,239
Absicherung [A] 16,0
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mmz] 5G6

*empfohlener Leitungsquerschnitt frei in Luft verlegt bei max. 5 m Lange.

Wasseranschluss

Die folgende Tabelle zeigt die Werte fiir den Wasseranschluss:

Wasseranschluss

Wasserzufuhr (nur kalt)

Absperrventil

mit Rickflussverhinderer (Typ EA) und
Schmutzsieb

Wasserzulauf

ohne CONVOCIean system

1 x G 3/4", Festanschluss optional mit min.
3/8" Anschlussschlauch

mit CONVOCIlean system

1 x G 3/4", Festanschluss optional mit min.
3/8" Anschlussschlauch

FlieRdruck
ohne CONVOClean system [kPa] 200 - 600 (2 - 6 bar)
mit CONVOClean system [kPa] 300 - 600 (3 - 6 bar)
Wasserablauf
Ausfuhrung Festanschluss (empfohlen) oder Trichtersi-
phon
Bedienungshandbuch 8



Aufbau und Funktion

Wasseranschluss

Typ DN

50

Wasserqualitat

Die folgende Tabelle zeigt die Werte fir die Wasserqualitat:

Wasserqualitat

Wasserqualitat generell

Trinkwasserqualitat
(ggf. Wasseraufbereiter installieren)

Harte fur Entfeuchtung, Einspritzung, Reinigung

deutsche Harte [°dH] 4-7

franzdsische Harte [TH] 7-13

englische Harte [°e] 5-9
[ppm] 70 -125
[mmol/l] 0,7-1,3

Harte fur Kondensator, Handbrause

deutsche Harte [°dH] 4-20

franz@sische Harte [TH] 7-27

englische Harte [°e] 5-19
[ppm] 70 - 270
[mmol/l] 0,7-2,7

Kennzahlen

Temperatur (T) [°C] max. 40

Leitwert [uS/cm] min. 20

pH 6,5-85

cr [mg/]l max. 100

S04% [mg/l] max. 150

Fe [mg/1] max. 0,1

Geratevorschriften

Die folgende Tabelle zeigt die Geratevorschriften:

Geratevorschriften

Schutzart IPX5

Prifzeichen

TUV/GS, DIN GOST TUV, SVGW, WRAS,
UL, NSF

Prufzeichen sind am Gerat nur entspre-
chend der landerspezifischen Vorschriften
angebracht

Gerauschemission

gemessen [dBA]

<70
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Aufbau und Funktion

1 Aufbau und Funktion

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel beschreiben wir die bestimmungsgemafe Verwendung des HeiRluftddmpfers und
erklaren seine Funktionen.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Verwendungszweck lhres Heil3luftdampfers 4
Aufbau und Funktion des Hei3luftdampfers 6
Technische Daten 7
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Aufbau und Funktion

P Verwendungszweck Ihres HeiRluftdampfers

Bestimmungsgemalfe Verwendung

Der Heil3luftddmpfer darf nur entsprechend der nachfolgend beschriebenen Verwendung betrieben
werden:

Der Hei3luftdampfer ist ausschlie3lich daflir konzipiert und gebaut, verschiedene Lebensmittel zu
garen. Hierzu werden Dampf, Hei3luft und Heil3dampf (Uberhitzter Dampf) eingesetzt.

Der Hei3luftdampfer ist ausschlie3lich fur den professionellen, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Die Umgebungstemperatur muss zwischen 4°C und 35°C betragen.

Der HeiRluftdampfer gilt zudem nur als bestimmungsgeman verwendet, wenn au3erdem folgende
Bedingungen erfillt sind:

Zur Vermeidung von Unféllen und Beschadigungen am Heil3luftddmpfer muss der Betreiber das
Personal regelmaRig unterweisen. Der Heil3luftdampfer darf nur von eingewiesenen Mitarbeitern
bedient werden.

Die Herstellervorschriften fir den Betrieb und die Wartung des Heiluftdampfers missen eingehal-
ten werden.

Verwendungseinschrankungen

Folgende Verwendungseinschrankungen sind zu beachten:
Der Hei3luftdampfer darf nicht in giftiger oder explosionsfahiger Atmosphére betrieben werden.

Der Hei3luftdampfer darf nur bei Umgebungstemperaturen zwischen +4°C und +35°C betrieben
werden.

Der Hei3luftdampfer darf nur von eingewiesenen Personen betrieben werden.

Der Hei3luftdampfer darf im Freien nicht ohne geeignetem Regen und Windschutz betrieben wer-
den.

Der Hei3luftdampfer darf nur bis zum jeweils maximal zulassigen Beladungsgewicht beladen wer-
den.

Maximal zulassige Beladungsgewichte der einzelnen Modelle siehe Technische Daten.

Der Hei3luftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Sicherheitseinrichtungen vorhanden und
funktionsfahig sind.

Im HeiBluftdampfer darf kein trockenes Pulver oder Granulat erhitzt werden.

Im HeiBluftdampfer dirfen keine leicht entflammbaren Gegenstande mit Flammpunkt unter 270 °C
erhitzt werden. Darunter fallen z. B. leicht entziindliche Ole, Fette, Tiicher (Torchons).

Im HeiBluftdampfer diirfen keine Lebensmittel in verschlossenen Dosen bzw. Konserven erhitzt
werden.

Anforderungen an das Personal

Folgende Anforderungen an das Personal sind zu beachten:
Der Hei3luftdampfer darf nur durch unterwiesenes Personal betrieben werden.
Das Personal muss die Risiken und Verhaltensregeln im Umgang mit schweren Lasten kennen.

Anforderungen an die Funktionsfahigkeit des HeiRluftdampfers

Folgende Anforderungen an die Funktionsfahigkeit des HeiRluftdampfers sind zu beachten:
Der HeiRluftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Sicherheitseinrichtungen korrekt funktio-
nieren.

Der Hei3luftdampfer darf nur betrieben werden, wenn alle Gerate-Abdeckungen bzw. Verkleidungs-
teile korrekt angebracht sind.
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Anforderungen an die Umgebung des HeiBluftdampfers

Folgende Anforderungen an die Umgebung des Heil3luftddmpfers sind zu beachten:

Der Hei3luftdampfer darf nicht betrieben werden, wenn er sich in der Nahe von brennbaren Gasen
oder Flussigkeiten befindet.

Der Hei3luftdampfer darf nicht in giftiger oder explosionsfahiger Atmosphare betrieben werden.
Der Hei3luftdampfer darf im Freien nur mit Regenschutz betrieben werden.
Der Kiichenboden ist zur Reduzierung des Unfallrisikos trocken zu halten.

Der HeiRluftdampfer (Gasgeréat) darf wahrend dem Garen nicht in einem Lastkraftwagen transpor-
tiert werden.

Bedingungen bei der Reinigung

Folgende Bedingungen sind bei der Reinigung zu beachten:

Es durfen nur Original Reinigungsmittel verwendet werden.

Zur Reinigung darf kein Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl verwendet werden.

Der Hei3luftdampfer darf nicht mit Sauren behandelt oder Sauredampfen ausgesetzt werden.
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» Aufbau und Funktion des HeiRluftdampfers

Aufbau des Gerats

Die folgende Abbildung zeigt ...

Teile des Gerats und ihre Funktion

Die folgende Tabelle zeigt ...
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P Technische Daten

MafRe und Gewichte

Die folgende Tabelle zeigt die Maf3e und Gewichte:

MaRe und Gewichte

Breite

mit Verpackung [mm] 580
ohne Verpackung [mm] 515
Tiefe

mit Verpackung [mm] 740
ohne Verpackung [mm] 599
Hohe

mit Verpackung [mm] 830
ohne Verpackung [mm] 647
Gewicht

mit Verpackung [kg] 47
ohne Verpackung [kg] 45
Gewicht mit CONVOClean system

mit Verpackung [kg] 68
ohne Verpackung [kg] 56
Sicherheitsabstande

Hinten [mm] 50
Rechts [mm] 50
Links (fiir Service groRerer Abstand empfohlen) [mm] 50
Oben (fur Ventilation) [mm] 500

Maximal zulassiges Gesamtgewicht

Die folgende Tabelle zeigt das maximal zuldssige Beladungsgewicht pro Hei3luftdampfer. Diese Werte
gelten unter der Bedingung, dass pro Einschub maximal 5 kg beladen werden:

Maximal zulassiges Beladungsgewicht

GN (Behalter, Roste, Bleche)

pro HeiRluftdampfer [ka] 13
pro Einschub [ka] 5

Elektrische Anschlusswerte

Die folgende Tabelle zeigt die elektrischen Anschlusswerte:

Elektrische Anschlusswerte
3~ 400V 50/60Hz (3/N/PE)

Bemessungsaufnahme [kW] 57
Leistung HeiBluft [kW] 5,4
Leistung Motor [kW] 0,25
Bemessungsstrom [A] 11.8
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Elektrische Anschlusswerte

max. zulassige Netzimpedanz Zsys [S] -
Absicherung [A] 16
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mm2] 5G2,5
Warmeabgabe

latente [kJ/n] 1000
sensible [kd/n] 1100
3~ 230V 50/60Hz (3/PE)

Bemessungsaufnahme [kw] 57
Leistung HeiRluft [kw] 5,4
Leistung Motor [kw] 0,25
Bemessungsstrom [A] 23,5
max. zulassige Netzimpedanz Zgys [S] -
Absicherung [A] 25
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mm2] 4G4
3~ 200V 50/60Hz (3/PE)

Bemessungsaufnahme [kW] 57
Leistung HeiBluft [kW] 5,4
Leistung Motor [kW] 0,25
Bemessungsstrom [A] 27,0
max. zulassige Netzimpedanz Zsys [S] -
Absicherung [A] 32
empfohlener Leitungsquerschnitt* [mmz] 4G4

*empfohlener Leitungsquerschnitt frei in Luft verlegt bei max. 5 m Lange.

Wasseranschluss

Die folgende Tabelle zeigt die Werte flr den Wasseranschluss:

Wasseranschluss

Wasserzufuhr (nur kalt)

Absperrventil

mit Rickflussverhinderer (Typ EA) und
Schmutzsieb

Wasserzulauf

ohne 1xG3/4",

CONVOClean system Festanschluss empfohlen

mit 1xG3/4",

CONVOClean system Festanschluss empfohlen

FlieRdruck

ohne [kPa] 200 - 600 (2 - 6 bar)

CONVOClean system

mit [kPa] 300 - 600 (3 - 6 bar)

CONVOClean system

Wasserablauf

Ausfiihrung Festanschluss (empfohlen) oder Trichtersi-

phon

Typ DN 40
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Wasserqualitat

Die folgende Tabelle zeigt die Werte fur die Wasserqualitat:

Wasserqualitat

Wasserqualitat generell

Trinkwasserqualitat
(ggf. Wasseraufbereiter installieren)

Harte fur Einspritzung, Kondensator, Reinigung

deutsche Harte [°dH] 4-7

franzdsische Harte [TH] 7-13

englische Harte [°e] 5-9
[ppm] 70 - 125
[mmol/l] 0,7-1,3

Kennzahlen

Temperatur (T) [°C] max. 40

Leitwert [uS/cm] min. 20

pH 6,5-8,5

cr [mg/]l max. 100

S04% [mg/l] max. 150

Fe [mg/l] max. 0,1

Geratevorschriften

Die folgende Tabelle zeigt die Geratevorschriften:

Geratevorschriften

Schutzart IPX4

Prifzeichen

TUV/GS, DIN GOST TUV, SVGW

Prifzeichen sind am Geréat nur entspre-
chend der landerspezifischen Vorschriften
angebracht

Gerauschemission

gemessen [dBA]

<60

Bedienungshandbuch 9



Der Aufbau der Touchscreen Seiten

Die Seite Regenerieren

So kommen Sie auf die Seite 'Regenerieren'!

Die Schaltflachen und ihre Funktion

Die Schaltflachen auf der Seite 'Regenerieren’ haben folgende Bedeutungen und Funktionen:

Schaltflache Bedeutung Funktion
Grundauswahl
Teller Wabhlt das Regenerierprogramm Teller.
Gastronorm Wabhlt das Regenerierprogramm Gastronorm.
Bankett Wabhlt das Regenerierprogramm Bankett.
Dateneingabe
Regeneriertemperatur Ruft die Tastatur zur Eingabe der Regeneriertemperatur
auf.
Regenerierzeit Ruft die Tastatur zur Eingabe der Regenerierzeit auf.
Kerntemperatur Ruft die Tastatur zur Eingabe Kerntemperatur auf.
Zusatzfunktionen Ruft die Seite 'Zusatzfunktionen Regenerieren' auf.
Programm
Start Startet das Regenerierprogramm .
Stopp Stoppt das Regenerierprogramm .
Verwaltung
TrayTimer Startet die Nutzung von freien Trays wahrend ein Haupt-
(wahrend Regenerierprogramm  Regenerierprogramm lauft.
lauft)
Regenerierrezept speichern Speichert das Regenerierrezept im Kochbuch.
FulRbereich

Alle Daten ldschen

Loscht alle Daten.

Bedienerhandbuch
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